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ПРОГНОЗ ПОГОДЫ
Четверг, 11 июня

+28 °С  +16°C, В. 2 м/с 743 мм рт. ст.
Пятница, 12 июня

+27°С  +17°С, Ю.-В. 2 м/с 741 мм рт. ст. 
Суббота, 13 июня

 +24°С +15°C, С.-З. 3 м/с 739 мм рт. ст.
Воскресенье, 14 июня

 +22°С  +14°C, З. 4 м/с   737 мм рт. ст.
Понедельник, 15 июня

 +19°С  +13°C, Ю.-З. 4 м/с  735 мм рт. ст.
Вторник, 16 июня

+20°С +13°C, Ю.-З. 4 м/с  738 мм рт. ст.
Среда, 17 июня

+19°С  +13°C, Ю.-З. 4 м/с  739 мм рт. ст.

Производство полножирной экструдированной сои у Ивана Никишина идёт полным ходом

ПОЗДРАВЛЯЕМ

Уважаемые жители 
Белгородской области!

Сердечно поздравляю вас с Днём России! 
Тысячелетняя история, несгибаемый харак-
тер, технологические прорывы и культурное 
достояние – это наша страна, которая была, 
есть и будет величайшей державой мира — 
гордой, свободной, устремлённой в будущее.
Белгородчина — неотъемлемая часть этого 
могущества. Приграничный регион, где ве-
ковые традиции переплетены с доблестью 
современников, где каждый день доказы-
вает: быть русским — значит беречь родную 
землю, трудиться на совесть, верить в свою 
страну.
Поэтому хочу сказать вам, дорогие земляки, 
самые тёплые, искренние слова восхищения 
и благодарности за то, что в сложный пери-
од не дрогнули, не уехали из региона, а оста-
лись на своей земле. Вы продолжаете учить 
детей, лечить больных, делать наши горо-
да и сёла зелёными и ухоженными. Вы ра-
стите хлеб, производите продукты, работае-
те на заводах и фермах. Вы — те, кто вдыха-
ет жизнь в наш край белых гор. Спасибо вам 
за вашу преданность, за ваш труд, за то, что 
вы — с Россией.
Мы вместе — единая, мощная, непобедимая 
сила. И пока мы на своих местах делаем об-
щее дело, никакие вызовы нам не страшны.
В этот праздничный день желаю вам уверен-
ности в завтрашнем дне, гордости за свою 
историю и твёрдой веры в наше общее вели-
кое будущее. 
С Днём России! С праздником могучей, лю-
бимой Родины!

А. Шуваев,  
временно исполняющий обязанности 

губернатора Белгородской области

В Ракитянском округе трудолюби-
вую семью индивидуальных пред-
принимателей Никишиных знают 
давно. Около 20 лет назад они при-
ехали в наш край из Ростовской об-
ласти, увидели село Нижние Пены, 
влюбились в его красоту и тишину, 
да так в нём и остались. 

В этом селе Вера, Владимир и их сын 
Иван стали заниматься выращива-

нием картофеля, пшеницы, сои. В 2022 го-
ду Вера Анатольевна получила грант на 
изготовление комбикормов. В  состав 
комбикормов входит много ингредиен-
тов, в том числе полножирная экструди-
рованная соя. Это продукт, полученный 
путём прессования при высокой темпе-
ратуре и давлении соевых бобов. В нату-
ральном виде соя не используется из-за 
наличия вредных веществ (в большинст-
ве своём уреазы), которые мешают пи-
щеварению животных. Экструзионная же 
обработка делает её безопасной и полез-
ной и повышает питательную ценность.

Выращенную сою Никишины три года 
продавали другим предпринимателям, 
чтобы у них же потом купить сделанный 
из неё полножирный экструдированный 
продукт уже в два раза дороже. Постепен-
но назревало желание закрыть эту брешь 
в бюджете, для чего требовались экстру-
дер, новая современная техника для по-
садки сои и цех, где будет происходить 
процесс переработки бобов и их хране-
ние. Было желание, но смущала цена во-
проса. Не  раз Никишины просчитывали 
разные варианты, и всё равно цифры бы-
ли с шестью нулями…

В 2025 году Иван Никишин подал за-
явку на участие в конкурсе «Агростартап» 
Министерства сельского хозяйства Белго-
родской области и выиграл грант на без 
малого пять миллионов рублей. В проек-
те чётко прописано, что к 2029 году ин-
дивидуальный предприниматель на базе 
созданного им цеха по производству и ре-
ализации экструдированных кормов вый-
дет на неплохие цифры: вырабатывать не 
менее 54 тонн продукта в год, это будет 
способствовать продовольственной не-
зависимости региона и создаст два по-
стоянных рабочих места, что позволит 
увеличить налоговые поступления в бюд-
жетную систему Российской Федерации.

Иван Владимирович вложил и более по-
лумиллиона рублей собственных средств. 
В 2025 году в с. Нижние Пены был воз-
ведён ангар площадью 525 кв. метров, на 
что было затрачено 3150 тыс. рублей, за 
2400 тыс. рублей была приобретена сеял-
ка и б/у экструдер за 200 тыс. рублей. Иван 
Владимирович благодарен властям муни-
ципального округа за поддержку, которую 
оказали вновь открытому ИП: ему выде-
лили 350 тыс. рублей, на них были купле-
ны прикатывающие катки. Пришлось, как 
обычно, прибавить своих средств, так как 

их стоимость составила 740 тыс. рублей, 
но без убытков в первое время не может 
обойтись ни одно начинающее предпри-
ятие, и Иван Никишин был к этому готов.

Рассказ увлечённого человека интере-
сен даже совершенно незнакомому с те-
мой обывателю. Вот и я с удовольствием 
слушала объяснения Ивана Владимиро-
вича. Как сказал предприниматель, про-
цесс экструдирования занимает менее 30 
секунд. В течение этого времени темпе-
ратура в стволе экструдера повышается 
до 110–130 °C. Этого достаточно, чтобы 
нейтрализовать антипитательные веще-
ства, содержащиеся в соевых бобах. При 
этом максимальная температура поддер-
живается лишь 5–6 секунд, благодаря че-
му в продукте не происходит разрушения 
аминокислот.

В стволе экструдера под воздействи-
ем давления и механического размалы-
вания возникает частичное разрушение 
клеточных стенок соевых бобов. При вы-
ходе в результате резкого перепада дав-
ления их клеточные стенки окончательно 
разрываются. Это повышает перевари-
мость содержащихся в сое питательных 
веществ, включая жир. Кроме того, ука-
занный процесс способствует высвобо-

ждению естественных антиоксидантов 
и лецитинов, отвечающих за нормаль-
ное функционирование нервной систе-
мы, головного мозга и усвоение жиров.

Использование соевого шрота и полно-
жирных экструдированных соевых бобов 
наиболее эффективно в самой интенсив-
ной отрасли — птицеводстве, но также 
подходит для животноводства и интен-
сивного рыбоводства. Экструдирован-
ная (либо обжаренная) соя, включенная 
в рационы пресноводных и морских рыб, 
может частично, а в некоторых случа-
ях и полностью, заменять рыбную муку 
и другие дорогостоящие белковые ком-
поненты, поскольку ее аминокислотный 
состав полностью отвечает потребностям 
многих видов.

Нижнепенская готовая продукция уже 
используется как самими Никишины-
ми, так и реализуется в пределах регио-
на, только теперь в составе комбикормов, 
которые ракитянцы с удовольствием по-
купают для домашней птицы, полножир-
ная экструдированная соя их собственного 
производства.

Татьяна Коломийцева  
Фото автора

Областной грант помог 
расширить производство


